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A N T I P A S T I
         E N T R É E S

(Signature du chef, thon mayonnaise, tomates en tartare et burrata crémeuse)

(Tourte aux épinards et ricotta)

(Planche de charcuteries et fromages italiens soigneusement sélectionnés)

Bruschetta d’autore.........9.00 €

Sformato di spinaci e ricotta.........8.00 €

Gran tagliere delle eccellenze italiane.........15.00 €

(Cabillaud à la Vénitienne, pommes de terre onctueuse, pesto et persil frais)

Baccalà mantecato su crema di patate, pesto e prezzemolo.........12.00 €

Prix TTC, hors boissons, service compris
Liste des allergènes disponibles à la demande

LA CARTE

(Burratina fondante, servie dans la plus pure tradition italienne)

Burratina, stile italiano.........10.00 €

(Veau rosé et fondant, sauce au thon subtilement citronnée et câpres)

Vitello tonnato, la più pura tradizione del Piemonte.........12.00 €



P R I M I
    L E S  P Â T E S

(Lasagne traditionnelle au bœuf mijoté)

(Lasagne au saumon, béchamel légère et parfumée)

Lasagna tradizionale alla Bolognese.........19.00 €

Lasagna al salmone e besciamella delicata........19.00 €

(Malfatti à la truffe, crème délicate à la truffe noire)

Malfatti artigianali al tartufo nero.........29.00 €

Linguine al ragù della tradizione.........16.00 €
(Linguine au ragù italien de bœuf longuement mijoté)

Prix TTC, hors boissons, service compris
Liste des allergènes disponibles à la demande

(Linguine à l’ail, huile d’olive extra vierge et piment)

Linguine aglio, olio extravergine e peperoncino.........15.00 €

(Gnocchi fondants, sauce tomate, mozzarella gratinée)

Gnocchi fondenti alla Sorrentina.........17.00 €



S E C O N D I  D I  T E R R A  E  M A R E
    L E  M E I L L E U R  D E S  2  M O N D E S

(Cabillaud confit, chou vert fondant et mozzarella fumée)

(Pavé de saumon délicatement glacé, linguine du Chef)

Baccalà confit, cavolo verde e mozzarella affumicata.........24.00 €

Salmone glassato, linguine della casa.........26.00 €

(Les boulettes traditionnelles de Nonna)

Il polpettone della Nonna.........19.00 €

Prix TTC, hors boissons, service compris
Liste des allergènes disponibles à la demande

(Aubergine à la Parmesane et mozzarella revisitée par notre chef Giovanni)

Melanzana Parmigiana.........19.00 €

(Mijoté de cochon, jus savoureux)

Spezzatino di maiale........17.00 €

(L’emblématique poulet à la romaine et ses pommes de terre grenaille)

Pollo alla Romana, ricetta storica........19.00 €

(Gnocchi ou tagliatelles sauce tomate ou au beurre)

Gnocchi o tagliatelle al pomodoro o burro

(Petite foccacia façon margherita)

Foccacina margherita

(1 boule de glace en dessert)

1 pallina di gelato

ou
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Prix TTC, hors boissons, service compris
Liste des allergènes disponibles à la demande

I L  P I A C E R E  D E L  D O L C E
            P L A I S I R S  S U C R É S

(Dessert italien aux biscuits imbibés et crème onctueuse)

(Pomme rôtie au four, délicatement parfumée aux épices)

Zuppa Inglese della tradizione.........8.00 €

Mela al forno speziata.........7.00 €

(Tiramisu traditionnel, la recette italienne authentique)

Tiramisù classico all’italiana.........12.00 €

Selezione di formaggi italiani d’eccellenza.........9.00 €

Torta soffice di ricotta e nocciole.........9.00 €

(Sélection de 3 fromages italiens de caractère)

Cannoli tradizionali Otello.........12.00 €
(Cannoli traditionnel croustillant, crème douce façon Otello)

(Gâteau moelleux à la ricotta et aux noisettes)


